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Getestet & bewertet: 500 Tipps in Deutschland
Legere Bistros, Szenelokale, gemiitliche Gasthauser

EDITORIAL

Wir empfehlen:
Seien Sie neugierig!

Unsere Tester waren fiir diesen Guide wieder
von Sylt bis zum Bodensee unterwegs und
brachten nicht nur neue Bewertungen und
Eindriicke von ihren Reisen mit, sondern auch
einhellig eine Erkenntnis: Trotz immenser
Herausforderungen sind die deutschen Kéche
und Gastronomen in schwierigen Zeiten
ungeheuer engagiert und ideenreich.

Eigener Anbau? Immer mehr arbeiten eng mit
landwirtschaftlichen Betrieben zusammen
oder haben eigene Gérten. Hausgemacht?
Nie wurden Brot oder Butter so oft selbst
hergestellt. SiiRwasserfische wie Forelle und
Karpfen sind langst auch in Spitzenkiichen
angekommen, als nackhaltigere Alternative zu
raren Seefischen. Und die Regionalkiiche,
kreativ intarpretiert, ist der neue Liebling vieler
junger Kdche und noch langst nicht am Ende
ihrer Maglichkeiten. '

Deshalb empfehlen wir hnen: Seien Sie

neugierig, und probieren Sie Neues aus!
Es lohnt sich!

Ihfe FEINSCHMECKER-Redaktion
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Wie Restaurants
bewertet werden:

In jeder Hinsicht perfekt

Kiiche und Service heraus-
ragend, Ambiente und
Komfort auRergewdhnlich

o000

Exzellente Kiiche, sehr
qguter Service, Komfort und
Ambiente bemerkenswert

Sehr gute Kiiche, guter Service,
angenehmes Ambiente

Gute Kiiche

)
Solide Kiiche,
sympathisches Lokal

00000

Bewertung ausgesetzt

Was die Abkiirzungen
und Symbole bedeuten

OT.. Orts- bzw. Staditeil
Yo i Sl Bar
l\%E . ... Mittagstisch
2
& ... Garage oder Parkplatz
P Terrasse undioder Garten
e Ubernachtung méglich
Y o Bemerkenswertes
Weinangebot
ES.... EC-Cash
ﬂafl. S .. Kreditkarten
2.

. NUT Barzahlung

Brandenburg €16,5.200
Inspektorenhaus @ @

-OT Altstadt, Altstadtischer Markt 9,

14770 Brandenburg,

Tel. 03381-328 2139

www.inspektorenhaus.de

Mi-Sa abends gedffnet

Hauptgerichte € 25-60

ehatd

KoNzerT: Bestes Restaurant in der Region im
Barockhduschen von 1742 gleich am Aiten Rat-
haus mit dem Roland. Meni mit Fleisch oder
Fisch in vier Gangen (€ 59 & € 55).

kicHensTiL: Dem jungem Brandenburger Kiichen-
chef und Inhaber Benjamin Diibbel gelingen zeit-
gemdBRe Gerichte, die Spak machen und iberra-
schen. Ein Kohlrabi-Granny-Smith-Siippchen mit
Dijon-Senf und rohem Apfel verfeinert er noch
mit Hiihnerleberparfait und Triiffel.,,, Spicy Duck®,
gezupfte Ente mit in Himbeeressig mariniertem
Rotkohl und separat gereichtem Aprikosenpiiree,
Chimichurri und frischem Dill und Koriander kann
per Gabel oder in Paratha-Fladenbrot gerollt mit
der Hand gegessen werden. Geschmolzene
Molke wird mit Rhabarber, Avocado und Sauer-
rahm kombiniert.

GETRANKE: Deutsche Weine, Magdeburger Craft-
biere, elegante Cocktails.

ATMOSPHARE: Stilvoll eingedeckte Tische in der
Fachwerkstube, schone Gartenterrasse, Mama
Diibbel macht den Service.
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